
ŒUF COQUE, CAVIAR

VELOUTÉ DE POTIMARRON, TRUFFE NOIRE

FOIE GRAS DE CANARD EN TERRINE, CHUTNEY DE MANGUE ÉPICÉE
OU

TARTARE DE BAR, CRÈME D’ISIGNY, CAVIAR
OU

RAVIOLES DE LANGOUSTINES, CITRON CONFIT, CONSOMMÉ, TRUFFE NOIRE

FILET DE BŒUF ROSSINI, JUS TRUFFÉ, 
PURÉE DE POMMES DE TERRE À L A TRUFFE

OU

NOIX DE SAINT-JACQUES, POUSSES D’ÉPINARDS, BEURRE BLANC AU CAVIAR
OU

SUPRÊME DE VOLAILLE, MORILLES, JUS AU VIN JAUNE

TARTE MANGUE RÔTIE, CRÈME VANILLE

OU

PAVLOVA MENTHE-YUZU
OU

TARTE CHOCO-CAFÉ

SAINT VALENTIN
160 € / PERSONNE

PRIX NET TTC EN EUROS, SERVICE INCLUS 


